Det BUBBLAR SVENSKT 1 Napa

Det kriivs en idé om du vill sld dig in pd vinmarknaden. Viljer
du dessutom den tuffaste, den amerikanska, sd récker inte del.
Samtidigt mdste du vara oerhirt framdt. Men svensken Mikael
Sjoblom hiir nedan har lyckats. Efier fyra dr dr han omskriven
1 bdde Wine Spectator och Wine Enthusiast. Sedan en manad

hittar du hans vin pa Systemel.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

ETT MOUSSERANDE CABERNETVIN (!) dr
det som rort om i grytorna och fatt bla-
serade amerikanska vinskribenter att vak-
na till liv. Att det dessutom kommer fran
Napa Valley, hjirtpunkten i den ameri-
kanska vinindustrin, minskar inte upp-
mirksamheten. Ar han galen eller ett ge-
ni, den ddr svensken?

Det aterstar att se, men hittills har allt
gitt som p4 rils. S4 hade det forresten
gjort redan tidigare for den unge svens-

ken. Till USA kom han via sitt foretag
som sysslade med datasiikerhet. Affirer-
na gick strilande i det datorheta Kalifor-
nien. Nir sa I'T-bubblan sprack hade han
redan hunnit sélja. Den stinna pldnboken
hjilpte till att frverkliga en drom.

Vin har varit en passion sedan unga ar
och smaken ftir champagne fick goda
méjligheter att utvecklas under informa-
tionsteknologins glansdagar. Tillsam-
mans med hustrun bérjade Mikael leta
efter nagot i Champagne. Men deras s6-
kande mottes av de berbmda galliska niis-
rynkningarna. Bescken i Napa Valley gav
motsatta reaktioner,

- Fran Sverige? Vad kul, vilkomnal

Diir kiinde familjen att de kommit rétt
och Sjoeblom Winery startades under det
nya millenniets fodelsedr. Det blev pas-
sande nog vad man i denna datadlder kan
kalla f6r en virtuell vingdrd, eftersom de
varken dgde jorden eller vinhuset. Sj6-
blom hyrde helt enkelt in sig i befintliga
lokaler och kdpte upp druvor fran sex-
ton olika druvodlare.

MOUSSERANDE VINER AV HOGSTA KVA-
LITET, producerade helt enligt den tradi-
tionella champagnemetoden, var malet
redan frin bérjan. Premidrvinet 4r det
som sldpptes pd Systemet i maj, Chauvig-
non Blanc (nr 7854, 159 kr). Argangen #r
1997 och vinet har legat hela sex ar pa
sin jistfdllning. Har i VIN & mat blev be-
tyget Biista kop!

Som bollplank fungerar Dazwnrer Dy-
er, med ett forflutet som vinmakare hos
Moét & Chandon i tjugofem ar. I dag bor
hon i Napa, gor eget vin och dr engage-
rad i Napa Valley Vintners Association.
Fransmannen Gerald Ployez dr ett annat
superproffs som bistdr med rad och dad.

Det som satt Sjoeblom Winery pa den
amerikanska vinkartan dr emellertid ett
blekt rosa vin, gjort pa den sjilvrunna
musten av Cabernet Sauvignon. Hirifran
kommer ocksd namnet; Chauvignen Re-
serve, en ordlek av Champagne och Ca-
bernet Sauvignon. Aven det vinet ir tinkt
att sldppas i Sverige, men da i bestill-
ningssortimentet.

Forsta aret gjordes knappt dtta tusen
flaskor. Aret déirpa fyrdubblades produk-
tionen och sedan har det rullat pa. Mi-
kael Sjoblom siger sjilv att han &r en ren-
odlad marknadskille och ingen romanti-
ker. Detta ir kommersiell satsning, ing-
en hobby.

Profileringen ir vildigt svensk. Gult
och blatt pa etiketten, krona och lejon,
allt ger bilden av en kunglig svensk pro-
dukt. Och det i4r precis vad de cirka tret-
ton miljoner svenskattlingar som finns
spridda dver USA ilskar. Nir staten
Delaware firade minnet av de forsta
svenskarnas ankomst, sa skalades det
sjilvklart i Chauvignon.

Men ingenting gér att silja som inte
faller konsumenterna pa lippen. Kvalite-
ten #r genomgiende mycket hog. Bara
de bista druvorna kops. Vinet anses tor-
rt, men ligger niira den 6vre grinsen for
detta — ett resultat av att bara den forsta,
mycket s6ta musten anvinds. Priset i
USA ligger pa tretttionio dollar, vilket vil
far ses som ett forstk att hamna i presti-
gefacket.

Under det kommande aret riknar man
med att bygga en egen produktionsan-
liggning, ddremot kommer druvorna
dven i framtiden att kdpas fran fristden-
de odlare. Samarbetet med de andra
mousserande vinproducenterna i Napa
gir utmirkt och det gemensamma malet
dr att fi amerikanarna att dricka ett glas
mousserande fore maten, istillet f6r den
obligatoriska drajan.



r

en 3 may 2004

Skona maj vilkommen!

May inleds med ett smdtt sensationellt mousserande frin USA, gjort av svensken Mikael Sjoblom.
Efier den smakstarten blir det en fullmatad vinmdnad som manifesterar
att virmen dr i antdgande. Men roséerna sparar vi dnda till VIN & mats sommarnummer.

VINPROVARE JOHAN FRANCO CERECEDA, BENGT-GORAN KRONSTAM, HAKAN LARSSON OCH NENNE WAHLANDER

MOUSSERANDE

CHAMPAGNE, CAVA OCH FRANCIACORTA &r tre speci-
fika typer bland de mousserande, alla framstall-
da pd klassiskt sétt med en andra jésning pa
flaska. Men mousserande viner framstdlls pa
manga hall, bade med flask- och tankjésning.

BASTA KOP!

1997 Chauvignon Blanc (Sjoceblom| * %%+
Nr 7854 /PrimeWine Sweden 159 kr
Kalifornien/Anderson Valley, USA

» Stor, pitagligt chardonnaymogen, frisch och
attraktiv doft med ambititsa toner av bréd och
smorkola * Djup, mogen smak med klassiska for-
tecken i en lite knickig, mycket vilgjord stil.

PRISVARDA

2000 Louis Sipp Crémant d’Alsace

{Louis Sipp) *k
Nr 7444 /VinTragardh 93 kr

Alsace, Frankrike
* Ren, druvig, lite charmfullt solmogen doft
Smakrik, fruktig smak med lite paronlik arom.

b 8.8 8%1
229 kr

Launois Blanc de Bl. Cuvée Res.
Nr 7450/PrimeWine Sweden
Champagne, Frankrike

* Dov och sluten doft i lite blommig, mer egen
in klassisk champagnestil * Ganska litt, lite sir-
lig smak i ungdomlig, mer druvig én brédig och
mineralig stil med lite eldig svansforing.

Cava Roura Brut Nature * Kk
Nr 7696/ Arcus Sweden 103 kr

Cava, Spanien

« Stor, tung, pitagligt jordig och matorienterad
doft i utvecklad, ursprungstypisk stil * Rik och
potent, indé gles, kort och litt smak med ut-
vecklad, jordbesk profil.

MOUSSERANDE ROSEVIN

EFPRISVART: = oo Gasises
2001 Freixenet Pinot Noir Brut
Nr 7695 /Berntson

Cava, Spanien

» Liten, ndgot stum doft med ett uns birighet
Kort, halvtorr smak i mycket blek, outtalad stil.

RENA OCH KRISPIGA VITA

DE APPELFRISKA, LIMEKRISPIGA VITVINERNA gors ofta av
druvor som skérdats innan de uppnétt absolut
mognad. Ménga génger ér fréschoren ytterliga-
re férstarkt genom jésning vid lag temperatur
med arombevarande jast.

79 kr

BASTA KOP!

2002 Sancerre “les Pierris”
{Roger Champault et Fils)

Nr 2259/Johan Lidby Vinhandel
Loire, Frankrike

» Stor, hiirlig doft av solmogen frukt i klockren,
mycket aromatisk, aptitretande, vilgjord sauvig-
nonstil * Tuff, syrlig smak med enorm skiirpa
och finess i ungdomligt spinstig, klockren stil.

* ke ok
134 kr

2002 Sancerre “Les Baronnes”
[Henri Bourgeois|

Nr 32253 /Philipson & Séderberg
Loire, Frankrike

* Dov, ytterst finessrik doft med alla klassiska
fortecken av druvsort och ursprung * Lang, djup
smak i ungdomlig, forledande Litt, men mycket
exakt, spinstig, niistan elegant sauvignonstil.

ok kK
148 kr

2003 Chablis Premier Cru Montmain
(Christian Adine) b8 8 &4
Nr 5793/Scandinavian Wine & Food 155 kr
Bourgogne, Frankrike

» Ung, fruktig doft * Rik, lang, fruktig smak med
hiirlig fruktkoncentration.

REKOMMENDERAS
2003 Leasingham Bin 7 Riesling  * %%
Nr 6362 /Bibendum 119 kr

Clare Valley, Australien

» Liten, dov, blommig doft med limefrisk balans
» Svagt spritsig, ursprungstypisk, lovande ries-
lingsmak med i nuliiget hérd citrusskérpa.

2002 Stielweg Riesling Spatlese Trocken
{Franz Kinstler) e d
Nr 6027 /Nigab 149 kr
Rheingau, Tyskland

* Dov, vilgjord, ganska potent och ursprungsty-
pisk rieslingdoft « Licker, klockren, mycket litt,
ung smak med framtriidande jordprofil.

S& har bedomer vi kvaliteten

Ett vin utan stj@rna har inget utéver det mest
basala att ge. Doft och smak framgér av den
skrivna kommentaren.

¥r = Enkelt och korrekt vin

* = Enkelt och vélgjort vin

*% = Vin med charm och struktur

%* %% = Bra vin av god kvalitet

***x* = Sirdlande, hég kvalitet

* %k x*x = En smaksensation!

1r = Vinet &r battre @n vad som krdvs fér kva-
litetsklassen, men nar inte upp fill ndsta niva.
Utéver detta kan viner i den hdgsta klassen
yiterligare podngteras med upp fill tre utrops-
tecken, % 11!

Prisvérdet dr en mer subjektiv bedémning
utifran den internationella prisnivan, alder och
annat som péverkar.

Kan vinet lagras?

t = Vinner inte pé lagring
# = Kan lagras

= = Bér lagras

¥ = Undvik!

& mat
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